
CORDON BLEU VOM 
VULKANLANDSCHWEIN

Steakfries

KRÄFTIGE RINDSUPPE
Wurzelgemüse

Grießnockerl 

SCHAUMSUPPE VOM 
BROKKOLI
Mandelmus

FORELLEN STEAK 
IM KOHLBLATT

Weinkraut |

Paprika Schaum

BROMBEER TIRAMISU
Butterkeks Eis

TOPFEN MARONI 
PALATSCHINKE

Sauerrahm-Rum Eis

VORSPEISE

HAUPTSPEISE

DESSERT

MENÜ TRADITIONELL

VEGETARISCH/VEGANE
ALTERNATIVE

aus der Karte

3 GANG MENÜ 
EUR 35,00

FEIERN IM KOARL

Weihnachtsdinner
A LA KOARL



LEBKUCHEN MOUSSE
Orangensorbet | Windgebäck

MANDEL 
Zwergorange | Junger Brokkoli

ROSA ROASTBEEF
Kräuter-Topfen-Krapferl |

 Rucola

MARONI VELOUTE
Balsamico

HIRSCHRÜCKEN
Steinpilz | Rote Rübe |

Kohlgewächse

SCHOKOLADE³
Matcha Tee | Spekulatius | Himbeere

VORSPEISE

HAUPTSPEISE

DESSERT

MENÜ GOURMET

FLUSSKREBS
Fenchel | Grapefruit | Langos

4 GANG MENÜ INKL. GEDECK - EUR 54,00
5 GANG MENÜ INKL. GEDECK- EUR 67,00

FEIERN IM KOARL

SUPPEN

ZWISCHENGANG

SEESAIBLING
Blutorange | Fenchel 

 Zwiebelgewächse

PASTINAKE
Birne | Wurzelgemüse

LACHSFORELLE 
Kartoffel | Trüffel | 

Vogelbeere

GESCHMORTER 
KALBSTAFELSPITZ 

Senfrahm Linsen | Kohlgemüse

VEGETARISCH/VEGANE
ALTERNATIVE
aus der Karte

GEDECK & GRUSS AUS DER KÜCHE

SÜSSER AUSKLANG

Weihnachtsdinner
A LA KOARL



FEIERN IM KOARL


