koarl

GOURMET SELECTION
HERBST

alpe adria

GESULZTE LACHSFORELLE
Hokkaido | Sauerteig | Salbei

AlD|G

slow food

ALLERLEI RUBE

Quitte | Ingwer | Maroni
G

SCHAUMSUPPE VOM FLUSSKREBS
Rindsbackerl | Milch

AlBlC|G

VELOUTE VOM HERBSTKURBIS
Saibling | Kokos

D

RISOTTO ‘VENERE’

Haselnuss | Rote Ribe | Vanille
"

BROKKOLI
Mandel | Ziegenfrischkdse
G|H

REGENBOGEN FORELLE

Lardo | Beurre Blanc | Pak Choi | Kaviar
D|G

HIRSCHRUCKEN

Vogelbeere | Kohlsprosse | Laugengebdéck
AlCc|G]|L

HERBSTLICHER MAISACKER

Zuckermais | Polenta | Salziges Karamell
claG

ALMRAUSCH

Zirbe | Preiselbeere | Blauschimmel
cla

A Gluten B Krebstiere C Eier D Fisch F Sojabohnen G Milch H Schalenfriichte L Sellerie

CHOOSE YOUR MENU

3 Gdnge | Vorspeise, Hauptspeise & Dessert

€ 54,00

4 Gdnge | Vorspeise, Suppe, Hauptspeise & Dessert

€ 60,00

GESAMTES MENU
€ 75,00

Gedeck ist bereits im Preis enthalten.

(hausgebackenes Brot, Aufstrich, Butter)

koarl Restaurant & Bar

mittendrin im DAS ZEITWERT Boutiquehotel

Hollenegg 10 | 8530 Bad Schwanberg

www.koarl-hollenegg.com



